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抹茶のお菓子 by 長谷部稚菜 
フードプロセッサーを工程によって使用する場合もあります。あらかじめご了承くださいませ。 

★お二人で受講される場合も 1 名様分のレッスン料金は下記記載の料金になります。 

 

(1)米粉のサブレ・抹茶・シトロン 

米粉のさくさく抹茶サブレでレモンホ

ワイトチョコクリームをサンドしたサ

ンドサブレ。  

◆レッスン料金 

（φ約 4 ㎝の菊型：個包装付き） 

数をお選び頂けますので、ご希望の個

数をお書き添えの上、お申し込みくだ

さいませ。 

約 25 セット 9,500 円 (税込) 

約 50 セット 14,000 円(税込) 

 

(2) A. ケイク・抹茶大納言 9,800 円（税込）2 倍量は 14,000 円（税込） 

B. 抹茶大納言のねっちりクッキー9,000 円（税込）2 倍量は 12,000 円（税込） 

C. A と B のセットメニュー15,500 円（税込）2 倍量は 25,000 円（税込） 

大納言粒餡を練り込んだ、通常のパウンドケーキより軽めの配合で、さらに大納言甘納豆も加え

ます。しっとり、口どけよい和風テイスト生地は飽きの来ない美味しさ。ねっちりとしたチュウ

イーな食感を残した抹茶大納言のチョコチップ入りクッキー。（ケイク・抹茶大納言は 12×7×

高さ 5 ㎝の紙製パウンド型 3 台分「A の 2 倍量と C は脱酸素剤入りの袋付き」、抹茶大納言の

ねっちりクッキーはφ約 6 ㎝ 20 個で個包装付き） 

★大納言の粒餡作りの実習をご希望の場合（大納言 100ｇ使用で完成品はお持帰り）は 2,000

円税込の追加料金です。ご希望の場合はお申込み時にその旨をご記入ください。 
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(3)ドーム･テ･ベール 

 

抹茶のジュレ、抹茶白餡ムースを抹茶のロ

ールケーキで囲ったドーム状の和風アント

ルメ。 

 

◆レッスン料金 10,000 円（税込） 

（直径約 16 ㎝のドーム型 1 台分） 

 

 

 

 

(4) さくっもちっ抹茶パルフェ 

抹茶のババロワーズとサクサクのクランブル、黒糖わら

び餅を組み合わせたヴェリーヌ。 

 

◆レッスン料金 10,000 円（税込） 

（直径 7 ㎝のデザートカップ 6 個分） 

 

 

 

 

 

(5) 抹茶檸檬オペラ～ショコラ･テ･べール･シトロン 

抹茶レモンビスキュイ、レモンガナッシ

ュ、抹茶バタークリームを層にした和風

のオペラ。抹茶の爽やかな苦味がきりっ

と味を引き締め、レモンの香りが上品な

味わいに仕上げています。 

 

◆レッスン料金 10,500 円（税込） 

（約 15 ㎝角高さ 5 ㎝ 1 台分） 

 

 

 

★8 等分に切り分けてお持ち帰りになりたい場合は 500 円プラスになります。 

★アルコールが苦手な方はお申し込みの際にその旨をご記入ください。 
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(6)抹茶桜 Tiramisu（1～5 月限定） 

抹茶を染み込ませた抹茶ビスキュイと桜の

マスカルポーネムースを組み合わせたシン

プルで春らしい味わい。抹茶の爽やかな苦み

とマスカルポーネムースのミルキーが相性

良く、桜がアクセントとして後引く美味しさ

です。 

 

◆レッスン料金 10,000 円（税込） 

（φ15 ㎝ 1 台分） 

 

 

(7)黒豆抹茶ブラウニー、黒豆味噌スティック 

黒豆入りの和の抹茶ブラウニー。黒豆と黒胡麻に味噌入りの甘じょっぱいしっとりケイク生地の

焼き菓子。 

 

◆レッスン料金 12,000 円（税込） 

（黒豆抹茶ブラウニーは 15×15×高さ 2ｃｍ1 台、黒豆西京味噌スティックはミニブッシュ型

9 本）個包装付き 

 

 

 

 

 


